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SUGO AL FORMAGGIO

6 x 500 gr

Tag: Tomaten- en Pastasaus

Wij kaaseters weten maar al te goed hoe lekker de combinatie van kaas en verse tomaten is. Daarom koesteren we
deze Sugo al Formaggio. Deze saus van tomaat en kaas is een uitgebalanceerde saus qua consistentie, aroma, kleur en
smaak. Want als iemand weet hoe je een verrukkelijke pastasaus moet maken, is het Don Antonio wel. 

De Sugo al Formaggio combineert de zongerijpte Italiaanse tomaten met de zachte ricotta en harde
schapenkaas pecorino romano tot een rijke pastasaus. Je hoeft hem alleen maar te verwarmen en door je al dente pasta te
roeren zodat de smaak er ten volste in kan trekken. 

De glazen fles met kant-en-klare tomaatsaus met kaas Sugo al Formaggio weegt 500 gram en wordt per 6 stuks
geleverd.            

Italiaanse kant-en-klare tomatensaus met kaas Sugo al Formaggio 
Van 79% tomatenpulp en cherrytomatenpuree, 11% Italiaanse kaas (ricotta en pecorino romano),
extra vergine olijfolie, ui, wortel, selderij, zeezout en zwarte peper, knoflook, basilicum, peterselie en citroenzuur 
Per 6 flessen van elk 500 gram 
Glutenvrij 
Leverancier: Don Antonio 

Artikelnummer 50050040

Land Italië

Gewicht 500 gr

Verpakking 6 stuks

Producent sauzen en kruiden Don Antonio

Bewaarwijze sauzen en kruiden Koel

https://www.naturalia.nl/product-tag/tomaten-en-pastasaus/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Tomatenpulp en cherrytomaten puree 78% (Italië), KAAS 11% [ricotta (wei, MELK, zout), Pecorino Romano (schapenMELK,
stremsel, zout)], extra vierge olijfolie, selderij, wortel, uit, basilicum, zeezout, knoflook, peterselie, peper, zuurteregelaar:
citroenzuur.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 338 kj / 81 kcal
Eiwitten – 3.0 g
Koolhydraten – 6.2 gr
Waarvan suikers – 4.6 gr
Vetten – 4.5 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 0.8 gr
Vezels – 1.8 g
Zout – 0.6 g

ALLERGENEN INFORMATIE


