
Productdetails Naturalia
Mediterrane specialiteiten & delicatessen

Page: 1

SPECK AFFUMICATO VALTELLINA 1/2

2,6 kg

Categories: Gerijpte Rauwe Ham, Vlees & Vleeswaren
Tag: Gerijpte Rauwe Ham

Weinig zout, een beetje rook en heel veel frisse berglucht. Dat zijn de voornaamste ingrediënten van de Speck Affumicato
Valtellina. Het roken gebeurt nog ambachtelijk tussen aromatische blokken hout. Na het kruiden en roken rijpt de
varkensham maandenlang in de openlucht van de Noord-Italiaanse vallei rondom Dubino. Deze specialiteit komt
oorspronkelijk uit Trentino in het zuiden van Tirol.

De Speck Affumicato Valtellina smaakt vol en kruidig en heeft een zoutige ondertoon. Hij verrijkt je pastasaus of belandt
op de borrelplank in kleine blokjes zoals de Italianen het eten. Of combineer de Speck Affumicato Valtellina met
asperges en de paddenstoelen uit de Valtellina-vallei. Is even rijden, maar dan heb je ook wat.

Speck Affumicato Valtellina weegt 2,6 kilogram en wordt vacuümverpakt geleverd.

 

Halve gerookte en gedroogde Speck Affumicato Valtellina
Iets zoutig en vol kruidig van smaak
2,6 kg vacuümverpakt
Lactose- en glutenvrij
Leverancier: Chiapella

Weight 2,6 kg

Artikelnummer 11010051

Land Italië

Gewicht 2,6 kg

Verpakking 1 stuk

Producent vlees en vleeswaren Chiapella

Bewaarwijze vlees en vleeswaren Koel

https://www.naturalia.nl/vlees-en-vleeswaren/gerijpte-rauwe-ham/
https://www.naturalia.nl/vlees-en-vleeswaren/
https://www.naturalia.nl/product-tag/gerijpte-rauwe-ham/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Varkensvlees herkomst: UE, zout, dextrose, fructose, specerijen, natuurlijke aroma’s. Conserveermiddelen: E250, E252.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1231 kj / 296 kcal
Eiwitten – 28 g
Koolhydraten – 0.5 g
Waarvan suikers – 0.3 g
Vetten – 20 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 7.5 g
Zout – 3.7 g

ALLERGENEN INFORMATIE


