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PARMIGIANO REGGIANO D.O.P.

125 gr

Tag: (Half) Harde Kazen

De Italiaanse koeien uit Parma krijgen een puur natuurlijk dieet en alle vrijheid. Dat zijn de belangrijkste ingrediënten voor
overheerlijke volle koemelk als basis voor de Parmigiano Reggiano D.O.P.

Naast die overheerlijke melk zijn ambachtelijk vakmanschap, kennis, passie en heel veel tijd de geheimen van een èchte
Parmezaanse kaas. Dat is precies wat Soresina allemaal biedt en wat wij vragen.

De Parmigiano Reggiano D.O.P. is onlosmakelijk verbonden met zijn prachtige brosse textuur, natuurlijke aroma,
zachtgele kleur en karaktervolle pikante smaak. Deze kaaspunt geeft het jou allemaal.

Rasp de Parmigiano Reggiano D.O.P. vers over één van je pastagerechten of over je carpaccio en schenk er je beste glas
Italiaanse wijn bij. Meer is er niet nodig voor gastronomisch genot.

De kaaspunt van de Parmigiano Reggiano D.O.P. 24 Maanden weegt 125 gram en wordt vacuümverpakt geleverd.

Parmezaanse kaas Parmigiano Reggiano D.O.P.
Van volle gepasteuriseerde koemelk
24 maanden gerijpt
Hartige pikant smaak
Kaaspunt van 125 gram vacuümverpakt
Glutenvrij
Leverancier: Soresina

Artikelnummer 11020079

Land Italië

Gewicht 125 gr

Verpakking 1 stuk

Producent kaas en zuivel Soresina

Bewaarwijze kaas en zuivel Koel

Soort melk Koe

https://www.naturalia.nl/product-tag/half-harde-kazen/


Productdetails Naturalia
Mediterrane specialiteiten & delicatessen

Page: 2

INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

98,37% MELK, 1,6% zout, 0,03% stremsel.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1671 kj / 402 kcal
Eiwitten – 32 g
Koolhydraten – 0 g
Waarvan suikers – 0 g
Vetten – 30 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 20 g
Zout – 1.6 g

ALLERGENEN INFORMATIE


