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PANCETTA TESA AFFUMICATA 1/2

1,3 kg

Tag: Gerijpte Technische delen

Pancetta Tesa Affumicata is het gerookte broertje van de Pancetta Coppata. Hij bezit dus al het mooie van de Pancetta
Coppata zoals de procureur die handmatig gemasseerd, gezouten en gekruid is en 3 maanden aan de lucht heeft mogen
drogen en rijpen. Daaromheen is heerlijk buikspek gewikkeld dat samen met de gedroogde procureur onder speciale
condities is gerookt. De kruidige korst is een lust voor je oog, neus en al je smaakpapillen.

Geniet van de gerookte Pancetta Tesa met zijn lichtzoute, hartige rooksmaak. Verwen er al je gasten mee en geef hem
gebakken in je pastasalade of omelet met verse kruiden en champignons.

De halve Pancetta Tessa Affumicata weegt 1,3 kilogram en is vacuüm verpakt.

 

Halve gerookte Pancetta Tesa Affumicata
Met zachte, lichtzoute rooksmaak
1,3 kilogram vacuümverpakt
Lactose- en glutenvrij
Leverancier: Chiapella

Weight 1,3 kg

Artikelnummer 11010049

Land Italië

Gewicht 1,3 kg

Verpakking 1 stuk

Producent vlees en vleeswaren Chiapella

Bewaarwijze vlees en vleeswaren Koel

https://www.naturalia.nl/product-tag/gerijpte-technische-delen/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Ongerookte varkensspek herkomst: UE, zout, dextrose, specerijen, rookaroma’s . Antioxidant: E301. Conserveermiddelen:
E250, E252.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1487 kj / 357 kcal
Eiwitten – 21 g
Koolhydraten – 0 g
Waarvan suikers – 0 g
Vetten – 30 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 11 g
Zout – 4.3 g

ALLERGENEN INFORMATIE


