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LOMO CURADO EXTREMADURA 1/2

1 kg

Tag: Gerijpte Technische delen

De magere varkenslende uit de Extremadura is met Spaanse paprikapoeder en kruiden gemarineerd. Na weken van drogen
en rijpen is de Lomo Curado Extremadura doortrokken van smaak en klaar voor de finishing touch; de luchtdichte
verpakking waardoor niets van de heerlijke Lomo curado verloren gaat.

Lomo Curado Extremadura heeft een licht kruidige en iets zoete smaak. De varkenslende is vetarm en vol van gezonde
vitamines B, eiwitten en mineralen. Snijd de Lomo Curado Extremadura flinterdun en serveer hem als tapas met vers
brood, olijven en Manchego kaas.

De halfronde Lomo Curado Extremadura weegt 1 kilogram en wordt vacuümverpakt geleverd.

Spaanse varkenslende Lomo Curado Extremadura

Vetarm met een licht kruidige, iets zoete smaak
1 kilogram en vacuümverpakt
Lactose- en glutenvrij
Leverancier: Martinez

Weight 1 kg

Artikelnummer 12010060

Land Spanje

Producent Martinez

Gewicht 1 kilogram

Bewaarwijze Koel

Verpakking 1 stuk

Producent vlees en vleeswaren Martinez

Bewaarwijze vlees en vleeswaren Koel

https://www.naturalia.nl/product-tag/gerijpte-technische-delen/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDE

Ingrediënten

Iberische Varkenslende, zout, dextrose, paprika, conserveermiddelen (E-250, E-252), zuurteregelaar (E500), knoflook,
aroma, antioxidant (E-301), oregano, fermenten.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1483 kj / 357 kcal
Eiwitten – 30.7 g
Koolhydraten – <0.5 g
Waarvan suikers – <0.5 g
Vetten – 26 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 10 g
Zout – 3.52 g

ALLERGENEN INFORMATIE


