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GRANA PADANO D.O.P. 16 MAANDEN

2 kg

Tag: (Half) Harde Kazen

Energievriendelijk

Het is een hele reis van de groen-grazende koeien tot onze Grana Padano D.O.P. En ook een hele reis door de tijd want
Soresina is al in 1900 met hun zuivelbedrijf begonnen. Nu is onze leverancier één van de wereldleiders in Grana Padano,
Parmigiano en Provolone. Innovatie staat hoog in hun vaandel en de investering in de WKK-zuivelproductie waarbij het
bedrijf een groot deel van hun eigen energie hergebruikt, is daar een prachtig voorbeeld van.

Het heerlijke mengsel van verse Italiaanse koemelk, zeezout en stremsel mag 16 maanden rusten en rijpen tot een
volwassen uitgeharde Grana Padano D.O.P.

Grana Padano D.O.P. is een verrijking voor ieder Italiaans gerecht; strooi hem over al jouw pasta’s en pizza’s en geniet
van de intense finishing touch.

De Grana Padano D.O.P. 16 maanden weegt 2 kilogram en wordt vacuümverpakt geleverd.

Grana Padano D.O.P. 16 maanden
Van pure Italiaanse koemelk uit de Povlakte
Mild-pittige smaak
2 kg vacuümverpakt
Glutenvrij
Leverancier: Soresina

Weight 2 kg

Artikelnummer 11020034

Land Italië

Gewicht 2 kg

Verpakking 1 stuk

Producent kaas en zuivel Soresina

Bewaarwijze kaas en zuivel Koel

Soort melk Koe, Rauwe melk

https://www.naturalia.nl/product-tag/half-harde-kazen/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Melk, zout, kalfsstremsel.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1654 kj / 398 kcal
Eiwitten – 33 g
Koolhydraten – 0 g
Waarvan suikers – 0 g
Vetten – 29 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 18 g
Zout – 1.5 g

ALLERGENEN INFORMATIE


