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FONTINA VAL D'AOSTA D.O.P. 1/4

2 kg

Tag: Schimmelkazen

Rijk dal

Er gaat niets boven een puur lijfelijke ervaring. Dus om de ware aard en gastronomie van het Aosta-dal te leren kennen, zul
je het ter plekke moeten ervaren. Wij bieden jou het op één na beste; dit stuk kaas uit het Aosta-dal, de halfharde
rauwmelkse Fontina Val d’Aosta D.O.P.

Proef de Fontina Val d’Aosta D.O.P. met zijn lichtzoete, nootachtige aardse smaaktonen en geniet. Hij is zacht elastisch
en compact qua textuur, strogeel van kleur, smeuïg tot in de kern met een aards aroma. Fontina Val d’Aosta D.O.P. is
een rauwmelkse halfharde kaas.

Fontina Val d’Aosta D.O.P. is een uitstekende kaas om te smelten en daardoor ideaal en heerlijk als fonduekaas. En als
ingrediënt voor je gnocchisaus is hij helemaal verrukkelijk.

Fontina Val d’Aosta D.O.P. weegt 2 kilogram en wordt vacuümverpakt geleverd.

Halfharde Fontina Val d’Aosta D.O.P.
Van rauwe Italiaanse koeienmelk
Rijke lichtzoete smaak
Kwart van 2 kg vacuümverpakt
Glutenvrij
Leverancier: Defendi

Weight 2 kg

Artikelnummer 11020095

Land Italië

Gewicht 2 kg

Verpakking 1 stuk

Producent kaas en zuivel Defendi

Soort melk Koe, Rauwe melk

https://www.naturalia.nl/product-tag/schimmelkazen/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Rauwe koeMELK, zout, dierlijk stremsel.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1495 kj / 360 kcal
Eiwitten – 27 g
Koolhydraten – 0 g
Waarvan suikers – 0 g
Vetten – 28 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 19.6 g
Zout – 1.7 g

ALLERGENEN INFORMATIE


