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SALAME AL FINOCCHIO

10 x 110 gr

Tag: Gesneden Vleeswaren

De geschiedenis van de Salame al Finocchio gaat terug tot de middeleeuwen toen wilde venkel werd gebruikt om slechte
wijn te maskeren. De venkelsalami wed onverwacht een succes.

De hedendaagse Salame al Finocchio is nog steeds populair om zijn unieke aroma en smaak. Het varkensvlees wordt
hiervoor mediumfijn gemalen en op smaak gebracht met zeezout, peper en Italiaanse kruiden. De fijne stukjes spek en het
venkelzaad maken de Salame al Finocchio compleet. Deze dungesneden kant-en-klare Salame al Finocchio past perfect
op een borrelplank.

De Salame al Finocchio Gesneden wordt per 10 stuks geleverd. Elke vleesverpakking bevat 110 gram.

Ambachtelijk bereide, flinterdun gesneden Salame al Finocchio
Milde venkelsmaak, mediumfijn gemalen
10 x 110 gram kant-en-klare Salame al Finocchio in doorzichtige vleesverpakking
Lactose- en glutenvrij
Leverancier: Negrini

Artikelnummer 10000146

Land Italië

Gewicht 110 gr

Verpakking 10 stuks

Producent vlees en vleeswaren Negrini

Bewaarwijze vlees en vleeswaren Koel

https://www.naturalia.nl/product-tag/gesneden-vleeswaren/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Varkensvlees, zout, specerijen, venkelzaad 0,6%, dextrose, natuurlijke aroma’s, antioxidant (E301), conserveermiddelen
(E250, E252).

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1270 kj / 305 kcal
Eiwitten – 24 g
Koolhydraten – 0.7 g
Waarvan suikers – 0.7 g
Vetten – 23 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 9.5 g
Vezels – g
Zout – 3.2 g

ALLERGENEN INFORMATIE


