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DULCE MEMBRILLO ARTESANO

1,75 kg

Tag: Confiture

Kweeperengelei 

De Membrillo is een aromatische vrucht die van zichzelf bitter is. Door het vruchtvlees van de kweepeer te koken krijg je
een heerlijke jam of gelei. Tijdens het koken komt een intens friszuur aroma vrij. In Spanje wordt
de Dulce Membrillo traditioneel met schapenkaas zoals de Manchego gegeten. 

De Dulce Membrillo Artesano is een stevige, roodbruine, glanzende gelei. 

Er gaan heel veel heerlijke plakken uit de Dulce Membrillo Artesano. Serveer hem als Spaanse delicatesse op  je
tapasplank en beleg een plakje met jonge Manchego. Vooral lekker in combinatie met verse noten en druiven. 

De zoete kweeperengelei Dulce Membrillo Artesano is verpakt in een kunststof trommel van 1,75 kilogram. 

Spaanse zoete kweeperengelei Dulce Membrillo Artesano 
In originele verpakking lang houdbaar buiten de koeling 
Van 58% kweeperen, 62% suiker, pectine en citroenzuur 
In een kunststof verpakking van 1,75 kg 
Lactose- en glutenvrij 
Leverancier: Driedelis 

Artikelnummer 32110019

Land Spanje

Gewicht 1,75 kg

Verpakking 1 stuk

Producent delicatessen Driedelis

Bewaarwijze delicatessen Droog

https://www.naturalia.nl/product-tag/confiture/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Pasta: kweekpeer 58%, suiker, geleermiddel (pectine), zuurteregelaar (citroenzuur), conserveermiddel (natriumbenzoaat).

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 1148 kj / 270 kcal
Eiwitten – <0.5 g
Koolhydraten – 67 g
Waarvan suikers – 62 g
Vetten – <0.5 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 0 g
Vezels . 3.9 g
Zout – 0.02 g

ALLERGENEN INFORMATIE


