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CECINA LEON IGP "BABILLA" 1/2

2 kg

Tag: Gerijpte Technische delen

Hemels mooi en lekker

De halve Cecina Leon IGP “Babilla” is een pracht stuk om te zien; een explosie aan rode vleestinten komt je tegemoet!
Dit mooie runderrookvlees is speciaal voor jou bereid in de regio Castilla en Léon in het noordwesten van Spanje. Het
magere rundvlees van de achterpoot (tapa) is daar met zeezout ingewreven, ambachtelijk gerookt en tenminste 12
maanden lang gerijpt.

Zo’n Spaans stuk kan niet anders dan hemels smaken en dat doet het ook. Het malse runderrookvlees van de Cecina Leon
IGP “Babilla” heeft een volle, zachte, lichtkruidige smaak.

Laat iedereen van deze Spaanse Cecina Leon IGP “Babilla” genieten en drapeer hem dungesneden op je borrelplank met
verse geitenkaas en cherrytomaatjes. Hemels!

Cecina Leon IGP “Babilla” weegt 2 kilogram en wordt vacuümverpakt geleverd.

Botermalse runderrookvlees Cecina Leon IGP “Babilla”
IGP gecertificeerd; gegarandeerd uit Castilla en Léon
2 kg vacuümverpakt
Lactose- en glutenvrij
Leverancier: Ezechiel

Weight 2 kg

Artikelnummer 10000081

Land Spanje

Gewicht 2 kg

Verpakking 1 stuk

Producent vlees en vleeswaren Ezechiel

Bewaarwijze vlees en vleeswaren Koel

https://www.naturalia.nl/product-tag/gerijpte-technische-delen/
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INGREDIËNTEN EN VOEDINGSWAARDEN

Ingrediënten

Rundvlees (tapa, contra en knijp), zout, reuzel (behalve gesneden en gehakt, rook. Hulpmateriaal: wit touw, etiket en band.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

Energie – 890 kj / 212 kcal
Eiwitten – 39.35 g
Koolhydraten – <1 g
Waarvan suikers – <1 g
Vetten – 6.02 g
Waarvan verzadigde vetzuren – 2.7 g
Zout – 6.25 g

ALLERGENEN INFORMATIE


