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b g e BRUSCHETTA KRUIDEN

100 gr

Tag: Kruiden & Bouillon

Elke regio in Italié kent zijn eigen variatie voor Bruschetta Kruiden. De zongerijpte tomaten en extra vergine olijfolie
vormen de basis. Daar wordt vaak kaas, rode peper en Italiaanse kruiden aan toegevoegd.

Deze Bruschetta Kruiden zijn gemakkelijk te doseren zodat je precies de hoeveelheid kunt aanmaken die je nodig hebt.
Meng de kruiden met warm water volgens de aanwijzing op de verpakking en laat het geheel langzaam wellen. Voeg
extra vergine olijfolie toe en roer het mengsel door elkaar.

Besmeer je gegrilde brood met het bruschetta-mengsel en strooi er wat verse peper en zeezout over. Beleg dit met
kleingesneden stukjes tomaat en verse basilicum en serveer de Bruschetta als aperitief of hartig tussendoortje. Door de
chilipeper heeft deze versie extra pit.

De gedroogde Bruschetta Kruiden zijn stijlvol verpakt in een rechthoekig transparant zakje en wegen 100 gram. Ze
worden per stuk geleverd.

e [taliaanse gedroogde Bruschetta Kruiden

e Van tomaten, oregano, zeezout, chilipeper, knoflook en basilicum
e Per zakje van elk 100 gram

e Lactose- en glutenvrij

e Leverancier: Antiche Passioni

Artikelnummer 31070005

Land Italié

Gewicht 100 gr
Verpakking 1 stuk
Producent sauzen en kruiden Antiche Passioni
Bewaarwijze sauzen en kruiden Droog
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INGREDIENTEN EN VOEDINGSWAARDEN
Ingrediénten
Tomaten, oregano, zout, chilipeper, knoflook, basilicum.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product

e Energie - 1505 kj / 365 kcal

e Eiwitten-11g

e Koolhydraten - 64 g

e Waarvan suikers - 27 g

e Vetten-3g

e Waarvan verzadigde vetzuren - 0.01 g
e Vezels-11g

e Zout-85g

ALLERGENEN INFORMATIE

Zonder Zonder Zonder Zonder Zonder
aardnoten ei gluten lupine melk
Zonder Zonder Zonder Zonder Zonder
mosterd noten schaaldieren selderij sesam
Zonder Zonder Zonder Met
soja vis weekdieren zwavel en sulfieten
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